
Lundi

09 juillet 2018 

Mardi

10 juillet 2018

Mercredi

11 juillet 2018

Jeudi

12 juillet 2018

Vendredi

13 juillet 2018

Tomates locales
vinaigrette

Concombres locaux 
vinaigrette 

+ dés de féta

Salade verte locale , maïs 
et dés de mimolette 

Salade Coleslaw
+ dés de mimolette 

Menu des Antilles

Friand au fromage

Cordon bleu
Filet de limande meunière

Courgettes BIO à la 
provençale

Nugget’s de blé
Haricots plats et 
pommes de terre

Rôti de bœuf 
Ravioli de tofu

Poêlée de légumes 

Cube de colin sauce 
colombo

Riz BIO créole 

Poisson mariné sauce 
napolitaine

Lentilles locales et BIO 
et carottes

Blé et achards de 
légumes

(plat végétarien)

Carré frais 
Fromy

Yaourt nature local  

Pêche
Nectarine

Glace cône au chocolat
Melon jaune

Fruit de saison
Ananas frais et coco râpé 

Pomme golden 
Abricot 

Barre bretonne 
Yaourt aromatisé 

Orange 

Baguette 
Beurre et confiture 

d’abricot 
Lait fraise 

Baguette viennoise 
Barre de chocolat 

Lait nature 

Baguette 
Fromage fondu 

Compote de pommes 

Pain au chocolat 
Lait nature 

Banane 

Ville de Sevran 



Lundi

16 juillet 2018

Mardi

17 juillet 2018

Mercredi

18 juillet 2018

Jeudi

19 juillet 2018

Vendredi

20 juillet 2018

Pastèque
Melon vert

Radis locaux et beurre
Tomate locales et  

vinaigrette

Taboulé « façon 
maison »

Salade de riz à la 
californienne  

+ emmental râpé 

Menu avec les doigts 
Carottes bâtonnets et 

sauce au fromage blanc 
ciboulette 

Farfalle BIO Bolognaise
Filet de colin au thym et 

citron
Purée de pomme de terre

Sauté de mouton sauce 
au miel et Riz BIO

Ravioli saumon

Cordon bleu
Galette italienne 
Ratatouille et blé

Rôti de dinde au jus 
Œufs brouillés

Haricots verts BIO à la 
ciboulette 

Chicken Wings
Fish and chips de colin 

Frites

Fromage blanc issu de 
l’AGB au coulis à la  

fraise et petit beurre
Yaourt aux fruits 

Gouda BIO
Edam 

Banane

Pêche
Orange 

Abricots
Nectarine

Baguette 
Fromage fondu 

Nectarine 

Pain au chocolat 
Petit suisse nature et 

sucré 
Jus d’orange

Baguette 
Beurre et confiture de 

fraise 
Lait nature 

Baguette
Croqlait

Jus de pommes 

Goûter fourré au chocolat 
Lait nature 

Prunes 

Ville de Sevran 
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Lundi

23 juillet 2018

Mardi

24 juillet 2018

Mercredi

25 juillet 2018

Jeudi

26 juillet 2018

Vendredi

27 juillet 2018

Salade verte locale 
Radis et courgettes râpés

locaux
+ dés d’emmental 

Tomates locales
vinaigrette 

Concombres locaux
Tour de France 

Salade du chef 
(Jambon de dinde, 

emmental, tomates et 
olives)

Filet de lieu noir sauce 
lombarde (F)

Croque monsieur et 
salade

Riz pilaf BIO

Poulet rôti 
Pané de bé épinards et 

emmental
Carottes vichy

Boulette de bœuf BIO 
façon tajine 

Boulette azuki
Légumes couscous

façon tajine

Omelette BIO
Méli mélo du potager

Tortis BIO avec fromage 
râpé et ratatouille

Moules à la crème
Frites 

Jambon de Paris

Mimolette
Emmental

Yaourt aromatisé 
Yaourt nature et sucre

Camembert BIO de 
normandie

Nectarine 
Pêche 

Flan nappé caramel 
Mousse chocolat 

Melon
Pastèque

Compote de pommes 
Compotes pommes 

ananas
Paris Brest 

Croissant 
Petit suisse nature et 

sucré 
Jus d’orange 

Baguette
beurre et confiture de 

prunes 
Fromage blanc sucré 

Baguette 
Emmental

Jus de pommes

Marbré au chocolat 
Yaourt nature sucré 

Abricots

Barre bretonne 
Lait au chocolat

Melon

Ville de Sevran 
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Lundi

30 juillet 2018

Mardi

31 juillet 2018

Mercredi

01 août 2018

Jeudi

02 août 2018

Vendredi

03 août 2018

Concombres locaux et 
vinaigrette 

Salade de riz à la catalane 

Betteraves BIO 
vinaigrette 

Poireaux vinaigrette

Repas froid 
Duo de melon et 

pastèque 

Tomates locales et BIO
+ dés d’emmental 

Céleri rémoulade préparé

Escalope de poulet à la 
crème 

Omelette
Haricots verts BIO et 

pommes vapeurs

Pizza fromage 
Salade verte 

Rôti de bœuf froid 
Pain de légumes

Salade de coquillettes 
BIO à la parisienne 

Nuggets de blé 
Nuggets de poisson

Courgettes et tomates en 
cubes

Boulette d’agneaux aux 
olives

Steak de colin sauce 
cubaine 

Printanière de légumes 

Fromage blanc issu de 
l’AGB et sauce mangue 

abricot 

Fraidou
Carré frais 

Yaourt aromatisé issu de 
l’AGB

Yaourt nature issu de 
l’AGB et sucre

Abricots
Kiwi

Pêches au sirop et 
amandes effilées 

Nectarine
Pêche 

Prunes rouge 
Prunes jaune 

Baguette
Edam 

Jus d’orange 

Pain de mie 
Pâte à tartiner 

Petit suisse nature et 
sucre

Fourrandise à la fraise
Lait nature  

Compote de pommes

Baguette 
Beurre et confiture de 

fraises 
Fromage blanc sucré 

Brioche 
Lait nature 

Banane 
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Lundi

06 août 2018

Mardi

07 août 2018

Mercredi

08 août 2018

Jeudi

09 août 2018

Vendredi

10 août 2018

Salade verte locale
Tomates vinaigrette

+ dés de gouda

Radis rondelles locaux  
et maïs 

Concombres locaux  
vinaigrette

Menu Espagnol
Pastèque

Escalope de dinde
Escalope de blé pois 

panée
Poêlée de légumes

Filet de cabillaud au 
thym sauce citron  

Purée de pommes de 
terre BIO

Poulet rôti 
Omelette BIO

Gratin de chou fleur et
pommes de terre

Boulettes de bœuf BIO
sauce tomate 

Boulettes de soja tomate
Haricots beurre saveur du 

jardin

Paëlla de poisson 
Riz BIO à l’andalouse 

Mimolette
Cantal

Petit suisse nature sucré
Petit suisse aux fruits 

Prunes rouges 
Prunes jaunes 

Nectarine
Pêche 

Semoule au lait       
« façon  maison » 

Melon jaune 
Banane 

Fromage blanc et 
Cocktail de fruits

Baguette viennoise 
Barre de chocolat 

Lait fraise 

Barre bretonne  
Petit suisse aromatisé

Orange  

Baguette 
Fromage fondu 

Compote de pommes

Baguette
Beurre et confiture 

d’abricots 
Lait chocolat 

Croissant 
Yaourt aromatisé 
Jus de pommes 
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Lundi

13 août 2018

Mardi

14 août 2018

Mercredi

15 août 2018

Jeudi

16 août 2018

Vendredi

17 août 2018

Salade verte locale et 
vinaigrette 

Concombre locaux 
vinaigrette 

+ dés de mimolette 

Crêpe au fromage
Crêpe aux champignons 

Tomates BIO  vinaigrette 
Melon jaune 

Menu USA
Salade coleslaw

Sauté de veau basquaise
Galette de blé à 

l’italienne
Purée de pommes de 

terre 

Œuf brouillé
Carottes saveur du jardin  

et semoule
Férié 

Filet de colin au citron
Macaroni BIO et 

ratatouille
Galette tex mex

Fish burger 
Cheese burger

Pommes rissolées

Yaourt aromatisé 
Yaourt nature locale et 

sucre 

Camembert
Brie 

Flan nappé caramel BIO
Crème dessert vanille

Nectarine 
Pomme bicolore BIO

Gaufre fantasia Glace petit pot vanille

Cookie au chocolat 
Lait chocolaté 

Pêche 

Baguette 
Fondu président 

Pomme 

Brio cacao
Yaourt nature et sucré 

Banane 

Baguette
Beurre et confiture de 

fraises 
Lait nature 
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Lundi

20 août 2018

Mardi

21 août 2018

Mercredi

22 août 2018

Jeudi

23 août 2018

Vendredi

24 août 2018

Salade verte local 
vinaigrette

Pomelos et sucre 
Menu Oriental 

Carottes 
Râpées « Façon maison » 

aux raisins secs 

Omelette BIO
Pavé mariné à la 

provencale
Haricots verts saveur 
soleil et pommes de 

terre

Sauté de bœuf sauce 
forestière 

Achard de légumes 
(plats végétarien)

Riz pilaf BIO

Tarte au fromage
Petit pois carottes

Couscous merguez
Filet de colin mariné

thym et citron
Semoule BIO au jus 

Brandade poisson
«façon maison»

Hachis parmentier

Petit suisse nature sucré
Petit suisse aux fruits

Cotentin 
Fraidou

Brie pointe 
Coulommiers BIO

Edam BIO
Gouda 

Melon vert 
Pastéque

Prunes jaune 
Prunes rouge 

Cake miel orange 
« façon maison »

Raisin noir 
Raisin blanc

Baguette 
Emmental

Compote de pommes 

Baguette 
Pâte à tartiner 

Yaourt nature et sucre 

Marbré au chocolat 
Petit suisse sucré 

Jus de pommes 

Croissant
Lait nature 

Abricots 

Fourrandise à l’abricot 
Lait fraise 
Nectarine 
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Lundi

27 août 2018

Mardi

28 août 2018

Mercredi

29 août 2018

Jeudi

30 août 2018

Vendredi

31 août 2018

Salade verte local et 
vinaigrette

Carottes râpées 
« façon maison »

Carottes râpées locale 
« façon maison » 
+ dés d’emmental
Pomelos et sucre 

Tomates locales  
vinaigrette

Concombres locaux  
vinaigrette Menu avec les doigts 

Tortis Bolognaise et 
fromage râpé

Tortis sin carne

Filet de colin façon 
crumble 

Escalope de blé nature
Julienne de légumes et 

pommes de terre

Rôti de bœuf
Œufs brouillés 
Haricots beurre

ciboulette

Sauté de veau sauce à 
l'ancienne 

Galette de blé Tex Mex
Riz BIO et champignons 

Beignet de calamars
Nugget’s de blé
Pommes smiles

Yaourt nature local et 
sucre

Yaourt aromatisé

Petit suisse nature sucré 
Petit suisse aux fruits

Fromy

Compote de pommes
Compote pommes pêches

Nectarine 
Pêche

Cake aux pépites de 
chocolat

Prunes rouges 
Prunes jaunes 

Baguette viennoise 
Barre de chocolat 

Lait fraise 

Baguette 
Fromage fondu 

Jus d’ananas

Barre bretonne 
Yaourt aromatisé

Melon

Baguette 
Beurre et confiture de

prunes 
Lait nature 

Goûter fourré au chocolat
Fromage blanc sucré 

Abricots
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